Cette prestation de restauration est la garantie d’'une Cantine Vraiment Engagée en
conformité avec la loi EGalim. Avec 50% de produits durables et de qualité dont 20% de
produits BIO ou en conversion, vous vous engagez dans une déemarche d’alimentation
durable. Osons réinventer ensemble |'alimentation de demain afin de garantir a nos jeunes

convives une alimentation saine, plaisante et engagée !

Pour une alimentation de qualité, iln'y a pas de secret :
des matieres premiéres brutes sublimées par le savoir-faire de
nos cuisiniers, dans les légumeries, pdtisseries et boucheries-

charcuteries de nos grandes Cuisines.
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Des approvisionnements de proximité, une évidence pour Q
une alimentation durable. Un engagement sincéere et 5'5 —
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> Toutes les pommes & croquer
servies en dessert sont BIO et
produites dans le Grand Ouest
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Acteur d'un mode de production durable !
Manger BIO !
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> Toutes les pommes a croquer servies en
dessert sont BIO et produites dans le Grand .
Ouest de la France. 20 7% de produits
issus de I'agriculture
biologique ou en conversion
en valeur d'achat

» 100% des charcuteries > 100% rotis de porc > 100% des ceufs sont
servies dans les menus sont Bleu Blanc Coeur (COEY plein air ou BIO ou BBC

sans sel nitrité (charcuteries (oeufs durs ou intégrés dans
s , ! - nos recettes cuisinees)
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AU bien-tre
Animal

Manger Mieux, Manger Sain, tout en préservant notre environnement.
C'est possible, on vous explique comment ¢

> Respect de la > Menu végétarien
saisonnalité
pour les fruits et
légumes frais

> Exclusion
des espéces
de poissons
menacées




