
C à s 

Hum !! Les bons yaourts 

avec du sirop 
 

Citron vert (pour 3 yaourts) 
40g de yaourt nature 
2.5 c à s de sirop de citron vert 
10 g de sucre 
300 ml de lait entier 
 

Spéculoos (pour 3 yaourts) 
20g yaourt nature 
3 c à s de sirop de spéculoos 
300 ml de lait entier 
 
Astuce : Il faut compter une 
cuillère à soupe de sirop pour 100 
ml de lait et il faut diminuer de 
0.5 c à s quand c’est un sirop 
d’agrumes. Mettre du sucre en 
fonction des sirops utilisés et des 
goûts de chacun. 

Cocktail Vendetta 

15 cl de jus d’ananas 

2 cl de sirop d’orgeat 

2 cl de sirop de fraise 

Glaçons 

Versez les glaçons et tous les liquides dans un 

shaker puis fermez et agitez énergiquement 

Servez votre cocktail aussitôt décoré d’une 

tranche d’ananas. 

Mojito aux framboises 

6 feuilles de menthe fraîche 

6 framboises fraîches ou surgelées 

Jus d’un citron vert ou jaune 

3 c à s de sirop de fruits rouges ou de grenadine 

Glaçons 

Eau gazeuse type Perrier 

Dans un verre en verre, mettez les feuilles de 

menthe, les framboises, le jus de citron, et le 

sirop de grenadine. Avec une cuillère en 

bois ou un pilon écrasez le tout pour extraire 

les jus de feuilles de menthe et des 

framboises. 

Ajoutez de la glace au verre et remplir d’eau 

gazeuse. Garnissez de framboises fraîches, 

de feuilles de menthe ou de tranches de 

citron. Servez aussitôt. 

 


